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YILMAZ FATİH MEHMET,VARDİN HASAN,KARAASLAN MEHMET
7. Gıda Mühendisliği Kongresi , 

18 Fresh and Dried Physico-chemical Properties of KEME (Terfezia boudieri) which has therapeutic 
compounds.



18 ektiren demet,ENGİN SELİN,KARAASLAN MEHMET,VARDİN HASAN
1st International Congress on Medicinal and Aromatic Plants , 

19 Gıdaların aktif ambalajlanmasındaki gelişmeler

SEYDİM ATIF CAN,KARAASLAN MEHMET

Gıda Güvenliği ve Sağlık Riskleri Çalıştayı , 

20 Güneş enerjili kurutucuda  açıkta ve kabin kurutucuda kurutulan soğanın renk  su aktivitesi  
toplam fenolik madde ve antioksidatif kapasite değerlerindeki değişimler
VARDİN HASAN,Çetin Cengiz,KARAASLAN MEHMET
IMSEC 2016 , 

21 Investigating the role of expansin genes in the softening of cherries

KARAASLAN MEHMET,HRAZDINA GEZA

Sustainable Development and New Technologies for Agricultural Production in GAP Region. , 

22 Karayemiş ve Değerlendirme Şekilleri

VARDİN HASAN,YILMAZ FATİH MEHMET,KARAASLAN MEHMET
4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu , 

23 Nar Suyu Üretiminde Durultma Ajanlarından Jelatin ve PVPP nin Karşılaştırmalı Olarak 
İncelenmesi
KARAASLAN MEHMET,YILMAZ FATİH MEHMET,VARDİN HASAN

Yüzüncü yıla on kala TGDF Gıda Kongresi 2013 , 

24 Nar Tanesinin Kurutulması  Kuruma Kinetiği ve Kurutma Esnasındaki Fizikokimyasal Değişimler

YILMAZ FATİH MEHMET,KARAHAN CEYLAN,KAYAHAN SERAP,DAL ÖMER,AYTEKİN 
MERVE,VARDİN HASAN,KARAASLAN MEHMET
11. Türkiye Gıda Kongresi , 

25 Nar Tanesisin Kurutulmasında Kuruma Kinetiğinin Matematikesl Modellenmesi ve Ürün Renk 
Değişimi ile Hidroksimetilfurfural  Hmf  Oluşumunun Belirlenmesi
CESUR ÖZGE,YILMAZ FATİH MEHMET,SAĞLAM HİDAYET,VARDİN HASAN,KARAASLAN MEHMET
Pamukkale Gıda Sempozyumu III 'Kurutulmuş ve Yarı Kurutulmuş Gıdalar' , 

26 Novel packaging development for dairy products

SEYDİM ATIF CAN,KARAASLAN MEHMET,ÇETİNTAŞ GÜLHAN,SAĞLAM HİDAYET

Recent Developments in Dairy Science and Technology , 

28 Optimization of Extraction Parameters on the Isolation of Carotenoids and Polyphenols from 
Persimmon Peel

YILMAZ FATİH MEHMET,KARAASLAN MEHMET,VARDİN HASAN
International Conference on Agriculture, Forest, Food Sciences and Technologies (ICAFOF 2017) , 

Optimization of Extraction Parameters on the ısolation of carotenoids and polyphenols from 
persimmon peel

YILMAZ FATİH MEHMET,KARAASLAN MEHMET,VARDİN HASAN

ICAFOF 2017 , 

29 Phenolic fractions, antioxıidant and antidiabetic potentials of Quercus infectoria gall



29 BAŞYİĞİT BÜLENT,YÜKSEKKAYA ŞEHRİBAN,CANSU ÜMRAN,SAĞLAM HİDAYET,KARAASLAN 
MEHMET

1st International Conference on Advanced Production and Processing , 

30 Physico Chemical Properties of Traditional Pomegranate Sour Produced in Southeastern and 
Mediterranean Regions of Anatolia

KARAASLAN MEHMET,YILMAZ FATİH MEHMET,VARDİN HASAN
The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus , 

31 Physico-Chemical Properties Determination of Commercial/Home made Sour Pomegranate Juice 
Concentrate (Pomegranate Sour-Nar Ekşisi) from Şanlıurfa Region.
ENGİN SELİN,ektiren demet,KARAASLAN MEHMET,VARDİN HASAN
1st International Congress on Medicinal And Aromatic Plants , 

32 Physico-chemical PropertiesDetermination of Commercial Grape Molasses (Pekmez)

ENGİN SELİN,KARAASLAN MEHMET,VARDİN HASAN
ICAFOF , 

33 Physicochemical properties of Licorice (Glycyrrhiza glabra L) root extract (Meyan Şerbeti).

ektiren demet,ENGİN SELİN,VARDİN HASAN,KARAASLAN MEHMET
1st International Congress on Medicinal And Aromatic Plants , 

34 Pomegranate Pestil Production using Different Drying Methods

KARAASLAN MEHMET,YILMAZ FATİH MEHMET,YÜKSEKKAYA SULTAN,VARDİN HASAN
The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus , 

35 Postmortem dönemde eksojen enzimlerin et endüstrisinde kullanımı

KARAASLAN MEHMET,ÇETİNTAŞ GÜLHAN,SARIKUŞ GÜLSEN,SEYDİM ATIF CAN

I. Ulusal Gıda ve BEslenme Kongresi , 

36 Proteolytic activity of Oryctalagus cuniculus  rabbit  rennet in white cheese during storage

Ektiren Demet,ENGİN SELİN,AKBULUT ÇAĞIM,VARDİN HASAN,KARAASLAN MEHMET
IMSEC 2016 , 

37 Quality Characteristics of Dried Mushroom (Terfezia boudieri chatin)

KARAASLAN ASLİYE,YILMAZ FATİH MEHMET,KARAASLAN MEHMET,VARDİN HASAN
International Conference on Agriculture, Forest, Food Sciences and Technologies (ICAFOF 2017) , 

38 Recombinant Expression of Tomato Expansin Gene in Pichia Pastoris

Karaaslan Asliye,KARAASLAN MEHMET,SAĞLAM HİDAYET
International Advanced Researches and Engineering Congress (IAREC-17) , 

39 Recovery Potentials of Grape and Sour Cherry By Products

YILMAZ FATİH MEHMET,GÖRGÜÇ AHMET,KARAASLAN MEHMET,VARDİN HASAN,BİRCAN CAVİT
First International GAP Agriculture and Livestock Congress , 

40 Suitability of Camelus dromedarius (Camel) Chymosin As a Coagulant for White Cheese

ENGİN SELİN,Ektiren Demet,KARAASLAN MEHMET,VARDİN HASAN



40 ICAFOF , 

41 Suitability of Oryctalagus cuniculus  Rabbit  Rennet as a Coagulant for White Cheese

Alihanoğlu Selin,Ektiren Demet,AKBULUT ÇAĞIM,VARDİN HASAN,KARAASLAN MEHMET
International congress on food of animal origin , 

42 Şanlıurfa da Yetiştirilen Hicaz çeşidi Nar Tanelerinden Anardana Üretiminden Farklı Kurutma 
Koşullarının Askorbik Asit  C Vitamini  Üzerine Etkilerinin Belirlenmesi
YILMAZ FATİH MEHMET,CESUR ÖZGE,VARDİN HASAN,KARAASLAN MEHMET
GAP VII. Tarım Kongresi , 

43 Vişne Suyu Üretiminde Açığa Çıkan Posanın Antioksidan Kaynağı Olarak Kullanım Potansiyeli 
ve İçeriğindeki Maddelerin Tespiti
YILMAZ FATİH MEHMET,KARAASLAN MEHMET,VARDİN HASAN
Yüzüncü yıla on kala TGDF Gıda Kongresi 2013 , 

44 Zivzik Narı Özellikleri ve Değerlendirme Şekilleri

KARAASLAN MEHMET,İZOL GÜLŞAH,YILMAZ FATİH MEHMET,VARDİN HASAN
4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu , 


